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Von der damaligen Erfindung des Räucherns 
als Mittel der Konservierung bis zur Frage, wie 
wir in Zukunft essen werden. Jeder Gang ist 
einer anderen, alltäglichen und doch schwer 
fassbaren Innovation gewidmet.
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TREFFPUNK T

Individuell.

DRESSCODE

Überraschen Sie uns mit 

futuristischen Interpretationen.

ANZAHL GÄSTE

Zwischen 30 und 1000 Gästen.

LOCATION

An verschiedenen Locations 

durchführbar.
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Menü
Ankunft draussen: Feuerstellen, 

Barbetrieb & Apero

1. Akt
APEROs

Saiblingstatar – Pumpernickel  
Sanddorn Lolli – Gruyere

2. Akt
Wald

Saibling auf Laub – Süsskartoffel  
Blautannenöl – Oxalis

3. Akt
Konserve

Fried Beans – Cheddar – Speck  
Perlhuhn – Geröstete Randen mit Walnüssen

4. Akt
Nährstoffe

Butternut Schnitte – Crunch Haferflocke
Aprikosencoulis – Ganache Haselnus
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Drinks
THE FOREST GREEN

Gin - Herbs - Tonic

THE TIN 70
Vodka - Lime - Ginger 

THE BACK TO THE FUTURE
Rum - Cucumber - Soda

THE BREWED
Bier Paul

THE ROSY ANGELIS
Spumante Rose
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Kontaktieren Sie uns


